
 

Hôtellerie 

 Licence Professionnelle 

Organisation et Gestion des établisssements 

hôteliers et de restauration 

IAE Savoie Mont Blanc 
 

ALTERNANCE 

NIVEAU D’ETUDE Bac +3 

PERIODE Toute l'année scolaire     DUREE 1 an 
 

OBJECTIFS ET PRINCIPE 

Le but de cette formation est de former des gestionnaires polyvalents, compétents dans les domaines 

aussi variés que la gestion d'entreprises, la mercatique, l'ingénierie financière et technique, les nouvelles 

technologies et les langues. 
 

DOMAINES DE COMPETENCES 

- Hôtellerie 

- Restauration 
 

EXEMPLE DE PROJETS 

- Manager d'hôtel et/ou restaurant 

- Assistant·e d'hôtel et/ou restaurant 

- Gérant·e café, bar, brasserie 

- Réceptionniste chargé de la partie yield management 

- Créateur/trice ou repreneur/euse de petite structure hôtelière et/ou restaurant 
 

CADRE LEGALE / REMUNERATION 

CONTRAT DE PROFESSIONALISATION - Voir: http://travail-emploi.gouv.fr/formation-

professionnelle/formation-en-alternance/article/le-contrat-de-professionnalisation, 

CONTRAT D'APPRENTISSAGE- Voir: http://travail-emploi.gouv.fr/formation-professionnelle/formation-en-

alternance/contrat-apprentissage 
 

CONTACT CLUB DES ENTREPRISES 

Sophie ARNOULT / IAE Savoie Mont Blanc - sophie.arnoult@univ-smb.fr - +33(0)4.50.09.24.82 

 

POUR EN SAVOIR + : http://bit.ly/2mPpbWX 

 


